Menuplan Mahlzeitendienst
05. Oktober — 09. Oktober 2026

Menu A Menu B

,»Klassiker* »rrend“

mit Tagessuppe und Salat

mit Tagessuppe und Salat

Gamspfeffer Herbstliche Nudelpfanne
o Nudeln
% Marroni
s Preiselbeer Birnen
(®))
e Poulet Curry-Kuchen Kartoffel-Spinat-Ricotta Gratin
@)
Schweinssaltimbocca mit Auberginenragout an Tomatensauce
S Balsamicosauce Penne mit Pesto und gerdsteten
4 Polenta Kurbiskernen
= .
£ Marktgemuse
=
Kleines Dessert Kleines Dessert
8 Geflugelbratkugeli Seitangeschnetzeltes an Safransauce
% Kartoffel-Selleriestampf Kartoffel-Selleriestampf
= Glasierte Ruebli Glasierte Ruebli
a
= Schweinsschublig mit Jus Tagliatelle mit geréstetem Grinkohl und
S Teigwaren Dinkelcrumble
I Krautertomate

Anderungen Vorbehalten!

hweizer
Wir verwenden grundsatzlich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden auf dem Menuplan deklariert. QS s‘né'fsch
Sofern nicht anders vermerkt wurden unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert. .
Fischherkunft wird via Meniiplan deklariert. C’;“ i

Wir sind verpfilichtet, Sie darauf hinzuweisen, dass in unserer Kliche folgende allergene Stoffe verarbeitet werden: Glutenhaltiges Getreide, Milch,
Eier, Fische, Krebstiere, Weichtiere, Insekten, Sojabohnen, Erdnlisse, Mandeln, Walniisse, Cashewnlisse, Haselnlisse, Macadamiandiisse,
Queenslandniisse, Paraniisse, Pecannlisse, Pistazien, Sesamsamen, Sellerie, Senf, Sulfide, Lupinen

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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