MenuUplan Mahlzeitendienst
16 Dezember — 20. Dezember 2024

Menu A

,»Klassiker*
mit Tagessuppe und Salat

& Kalbsfleischkiigeli im Blatterteigpastetl|
S Kleine Gemisegarnitur
=
(@] . .
& Spaghetti mit Tomatensauce
2  Reibkase
Q
&)
Cervelat Cordon bleu
< Jus
S Spatzli
é Saison-Gemise
=
Kleines Dessert
o .
8 Pferdevoressen (ESP) mit
g Rosmarin und Oliven
S Kartoffelstock
S  Brokkoli
Schweinsrahmschnitzeli mit Nudeln
g Pfirsich mit Rahm
o
LL

Anderungen Vorbehalten!

Wir verwenden grundsatzlich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden auf dem Menuplan deklariert.

Menu B

»rrend“
mit Tagessuppe und Salat

Gersotto mit Gemuse und
gerosteten Haselniissen

Sellerie Schawarma
(gebackener Sellerie) mit Stusskartoffeln
und Gemise

«Pot au Feu» vom BIO-Tofu,
Gemusewdrfel, Kartoffeln,
Safran-Gemiusebouillon

Kleines Dessert

Champignonragout mit Krautern
Dinkel-Teigwaren
Karotten-Gemiise mit Sesam

Nudeln an Rahmsauce mit
Quornstreifen, Granatapfeln, Krautern und
knackigen Kernen

L] schuweize!

Sofern nicht anders vermerkt wurden unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert. & -~
I schweizer

Fischherkunft wird via Menuplan deklariert.

Wir sind verpflichtet, Sie darauf hinzuweisen, dass in unserer Kiiche folgende allergene Stoffe verarbeitet werden: Glutenhaltiges Getreide, Milch,
Eier, Fische, Krebstiere, Weichtiere, Insekten, Sojabohnen, Erdnusse, Mandeln, Walniisse, Cashewniisse, Haselniisse, Macadamianiisse,
Queenslandnisse, Paranisse, Pecannlsse, Pistazien, Sesamsamen, Sellerie, Senf, Sulfide, Lupinen

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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